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Plaisirs. Douceurs .
Raffinement. Sublime
Finesse.Mignardise.
Q u i n t e s s e n c e .
Délicatesse. Authenti-
que. Velouté. Intense.

Noel 2011..

Fleur d’Olive
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Truffes blanches aux noisettes du
Piedmont, confectionnées selon une
recette d’Alba. Sans gluten

Praline fourrée de crème de Giandujot La Perla
Scura (noisettes du Piedmont, cacao)

FluidoFluidoFluidoFluidoFluido

Délicieuses finesse et sophistication… Toute la grâce italienne est incarnée dans cette nouvelle gamme de
douceurs importées exclusivement par Fleur d’Olive. La famiglia Arzilli de Turin se spécialise dans la confection
de pâtisseries depuis 1952.

La gamme signature La Perla di Torino combine les meilleurs ingrédients et saveurs du Piedmont avec le plus fin
cacao, sans oublier les fameuses noisettes du Langhe .

La Perla di Torino, pour l’Amore de la confiserie et de la pâtisserie à l’italienne.

Nouveautés 2011
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La Perla BiancaLa Perla BiancaLa Perla BiancaLa Perla BiancaLa Perla Bianca

Les perles de la confiserie

Mini Giandujot à la saveur intense de
cacao (60%)

FondenteFondenteFondenteFondenteFondente
GiandujotGiandujotGiandujotGiandujotGiandujot
L’authentique Giandujot de Turin est
une douceur ultra veloutée au goût
de noisette intense.
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Moelleuses spécialités
de la pâtisserie italienne

Antica TorinoAntica TorinoAntica TorinoAntica TorinoAntica Torino
Pannetone avec raisins secs, fruits
confits et un soupçon de bergamote,
couronné d’une glaçure aux noisettes et
d’amandes. 1 kg

Il Moro d’AlbaIl Moro d’AlbaIl Moro d’AlbaIl Moro d’AlbaIl Moro d’Alba
Pannetone rehaussé de cacao et de
morceaux de chocolat, avec glaçure aux
noisettes; sans fruits confits. Jolie boîte
rouge. 1 kg

La Perla EsoticaLa Perla EsoticaLa Perla EsoticaLa Perla EsoticaLa Perla EsoticaPannetone aux fruits exotiques tels
qu’ananas, papaye et mangue. Emballage
rigolo en forme de papillote. 1 kg

Intenses et suaves parfums de
beurre et de vanille. 1 kg

La Perla TradizionaleLa Perla TradizionaleLa Perla TradizionaleLa Perla TradizionaleLa Perla Tradizionale
Avec raisins secs macérés au vin de
Muscat et fruits confits. 500 g

PanettoncinoPanettoncinoPanettoncinoPanettoncinoPanettoncino
Mignon format individuel, garni de
raisins secs. 100 g

PandoroPandoroPandoroPandoroPandoro
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Les confitures et gelées Christine FerberLes confitures et gelées Christine FerberLes confitures et gelées Christine FerberLes confitures et gelées Christine FerberLes confitures et gelées Christine Ferber
La Fée des confitures a de nouveau posé sa cuillère magique sur les plus
beaux fruits pour vous concocter des confitures aux noms et au goût
magiques. Voici les nouveautés de Noël s’ajoutant à la gamme de confitures
et gelées Christine Ferber importées par Fleur d’Olive.

.Cassis d’Alsace

.Confiture pour Madame
 (grillotes d’Alsace et rose)

.Confiture pour Monsieur
 (cerises noires d’Alsace et Kirsch)

.Saint-Nicolas

CONFITURES & GELÉESCONFITURES & GELÉESCONFITURES & GELÉESCONFITURES & GELÉESCONFITURES & GELÉES
Confiture de Griottes d’Alsace

Confiture d’Oranges amères aux épices de pain d’épice

Confiture de Pêches blanches d’Alsace

Confiture de Pêches de vignes d’Alsace au pinot noir et à la cannelle

Marmelade de Reine-Claude d’Alsace

Confiture de Quetsches d’Alsace

Gelée de Coings d’Alsace à la rose

CONFITURES AU CHOCOLATCONFITURES AU CHOCOLATCONFITURES AU CHOCOLATCONFITURES AU CHOCOLATCONFITURES AU CHOCOLAT
Confiture de Framboises d’Alsace au chocolat au lait 40% cacao

Confiture de Framboises d’Alsace au chocolat noir 64% cacao

Belle Hélène (poire William au chocolat noir 64% de cacao)

Nouveautés

(pomme, coing, orange et épices
à pain d’épices)
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Des noisettes et noix du Périgord
recouvertes de fin chocolat Bovetti
blanc ou noir et emballées
individuellement en papillotes. Une
douceur unique, disponible juste
pour les Fêtes !

Le retour de la
Noix de Noël!

Mendiants

Tablettes
Douce neige, souhaits de saison, décorations
magiques… Cette année, les tablettes Bovetti
se déclinent dans un ensemble de motifs
féériques.

Décoration de Noël

noir | au lait
disponible en

Joyeux Noël

noir | au laitdisponible en
disponible en

Morceaux de chocolat noir ornés de noix et de
fruits secs colorés : noisettes, pistaches, raisins
dorés, canneberges, abricots et amandes
décorent cette tradition gourmande originaire
de Provence.

Aussi disponible en
chocolat au lait

Flocons de neige

noir | au lait

(bonbons)



Pour plus d’informations sur les produits, contactez Fleur d’Olive au
450-708-1485  |  info@fleurdolive.com  |  www.fleurdolive.com

suviez-nous!

Noël 2011

Ce Choc-o-Lait noir, paré de ses plus beaux atours saisonniers,
fera la joie des petits et des grands. Une touche festive sur la table
du brunch de Noël.

À la demande générale, la boîte-cadeau
Choc-o-Lait est de retour !
Neuf décadents Choc-o-Lait noir, au lait et noisettes réunis dans
une boîte métallique au fini « ardoise » accompagnée d’une
craie, composent un présent personnalisé unique. Suggestion
coquine : un clin d’œil gourmand qui comblera un professeur
chanceux !

P’tite tuque
Un Choc-o-Lait mignon à croquer ou
à faire fondre les coeurs.

Gamme régulière: une NOUVEAUTÉ le Tri-Pack de luxe !

Trois à la suite dans un emballage deluxe offert en
chocolat au lait ou noir. Petites douceurs partagées pour
un plaisir décuplé.

Ho ! Ho ! Ho ! Triplement délicieux !
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L’incomparable vinaigre balsamique blanc Gocce se
pare de mille feux. Toute la féérie de Noël se retrouve
dans ce précieux nectar constellé de paillettes d’or
comestible, qui ennoblie les plats de poisson et de
volaille, ainsi que les fromages fins et les verdures.

Pannetone à la crème de balsamique

Cadeau des Rois-Mages

Deux classiques de la gastronomie réunis pour la quintessence du Noël à l’italienne. Le
traditionnel gâteau de Noël, fourré d’une onctueuse garniture de Crema all’Aceto Balsamico di
Modena. Un délice aux notes sucrées et salées, le compagnon parfait d’un cappuccino. Ne tardez
pas à réserver les vôtres !



Pour plus d’informations sur les produits, contactez Fleur d’Olive au
450-708-1485  |  info@fleurdolive.com  |  www.fleurdolive.com

suviez-nous!

Noël 2011

Un nom évocateur en cette saison de festivités ! La Guinelle
produit seulement 600 bouteilles annuellement de ce
précieux nectar, issu de moût de Grenache gris vieilli en fûts
de chêne au soleil. Le vinaigre Tchin Tchin rehausse avec éclat
et raff inement canard, poulet et compote d’oignons. Un
cadeau d’hôtesse qui se distingue.

Tchin Tchin,
réjouissons-nous
et faisons la fête ! »

Les perles de
la Guinelle

Les Perles de la Guinelle :
de délicates gouttes de
vinaigre de Banyuls
traditionnel enveloppées
dans un écrin d’algue
naturel. Ajoute une
délicieuse touche de
couleur et de classe aux
huîtres, pétoncles et tapas.
Un must pour la table
raff inée !
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La Belle «Brut»
de La Belle Excuse !

Une huile d’olive noire provenant de la première récolte.  Aussitôt cueillies à la fin octobre, les olives sont
pressées à froid puis l’huile est embouteillée immédiatement, sans l’étape du décantage.  Il en résulte une
huile si fraîche et authentique que vous aurez l’impression d’avoir participé aux récoltes vous-mêmes !  La
bouteille en verre clair vous laisse apprécier la riche couleur de cette huile, emballée dans un tube des plus
attrayants. Ce produit est offert en quantité limitée, une fois l’an seulement à la mi-décembre, juste à temps
pour la période des Fêtes.

· Non décantée, non filtrée

· Taux d’acidité de 0,3%

· Texture onctueuse

· Goût franc d’olive avec une intense
saveur poivrée

Caractéristiques

Note :

Avec le temps, l’huile se décantera
naturellement et se conservera jusqu’à 24
mois après la date de la récolte.

Dégustez-la à cru, en salade, en
mouillette, sur un filet de poisson
grillé ou simplement sur une soupe
maison!

Récolte octobre 2011


